
Filoteig-Tartelette mit artistischer Cime-di-Rapa-Creme, 

roh mariniertem Blumenkohlsalat, gepickelten Tropea-Zwiebeln und veganem 

Feta

Cremige Kürbis-Velouté mit gebratenen Maronen, Kürbiskernen, knusprigen 

Salbeiblättern und Aceto Balsamico Tradizionale di Modena, 25 Jahre gereift

Paccheri mit cremigem Blumenkohl, Beluga-Linsen-Ragù, 

gerösteten Haselnüssen, aromatisiertem Pangrattato und 

Orangenzesten

Sellerie-Piccata auf Tofu-Pilz-Ragout mit Wildkräutersalat

Dessert

Veganer Schokoladen-Tortino mit Blutorangensorbet 

und Mandelkrokant

5 Gänge – 70 € 

4 Gänge – 60 €

3 Gänge – 45 €

VEGANUARY


